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Lundi 6 décembre Mardi 7 décembre Jeudi 9 décembre Vendredi 10 décembre
Velouté d’'asperges & Salade d’endives, noix et :
la creme Tarte flambée Alsacienne agrumes Veloute de potimarron
Salade de carottes Saucisson en brioche Salade de concombres Chqrcu’;:?(r]iﬁgccil?s‘;rcdi’rion
mimosa Clafoutis champignons/ basilic )
- lardons et salade de o Macédoine de thon
Brunoise de betteraves saison Salade de choux-fleurs mayonnaise
rouges, fraise balsamique gribiche
3 Pain de viande de Aiguillettes de cabillad |
rispy au fromage et veau aux herbes, N Couscous Royal, semoule A
4 " . |+ > et ses céréales aux
sa poglée de pates beignets de choux \m;/ de blé¢ dur, légumes \mﬁ/ etits Ieaume ace
aux légumes fleurs, pommes-frites et E sauce piquante —_— P ’rgr'rcre’
sauce forestiere
Yaourts bios natures et Buffet de fromages Yaourts bios au choix N 4
awfFruits : afines AOP . — . Patisseries Maison
Fruits de saison bios .
i L m— . Fruits de saison
Fromage b.Ilclunc ala Fruits de saison Mousse au chocolat o
vanille -_— . Fromage blanc au sucre
—_— , Bananes et pommes Creme pana-cotta et son coulis
Fruits de saison bios e bios : chicor¢e

Les menus sont susceptibles d'etre modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement

its Bi ) Label MCS A A
: Produits Bio AN Marine Stewardship Council :‘4 ﬁtrx&z/ ?1:;/ Les Viandes
b =2
Les labels de qualitée f}f/& > de France

Label Rouge, Appelation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Specidlit¢ Traditionnelle Garantie
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