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Lundi 24 janvier Mardi 25 janvier Jeudi 27 janvier Vendredi 28 janvier @

Salade de mache a la
Velouté poireaux, betterave rouge

Taboulé & la semoule

Saucisson en brioche,
de légumes

- pistaches pomme de terre -
Salade de carottes R T --- Brunoise de
A , Cro0te au munster AOP . . '
jaunes aux graines de et salade Salade d'endives au concombres et kiwis au
courges o gorgonzola et noix basilic
. . viche aux quatre o .
Brunoise de céleri Q fromageqs Terrine de canard Cufs mimosas
ravigote mayonnaise

Jambon & l'os braisé “ék’; Pain de viande de

. W veau aux herbes, Waterzoi de volaille . .
sauce champignons, ard : Raviole italienne
f . — | sauce moutarde légere 5 de ma grand-mere et .
¢pinards et gratin . . ) . gratinée & la creme de
¢ g estragon, pois a la =22/ | son riz pilaf, [égumes en
dauphinois au comté . - parmesan
francaise, flageolets, julienne
AOP "
pommes frites
Poire facon belle Hélene
Bbuffet de fromages . -—- b
Yaourts natures ou aux 3 e | I
- ; affinés AOP il Far breton aux pruneaux Patisseries i
fruits bios £ y -
. Salade de fruits frais Douceur Blanche au Fruits de saison bios /,
Fromage blanc vanille .
bios fromage blanc et son -—-
-—- coulis Yaoourts au choix

Fruits de saison bios Fruits de saison bios E="

Fruits de saison bios

Les menus sont susceptibles d’'étre modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d'approvisionnement
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