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Lundi 21 mars 2022 Mardi 22 mars 2022

Jeudi 24 mars 2022

Vendredi 25 mars 2022 @

Sdlade de pc‘z’nt b ~ | Quiche lorraine et salade
¢peavutre aux fruits bios / bio

Salade de concombres &
la menthe

Beignets de camembert et
salade bio

Veloute d'Asperges & Tarte aux quatre fromages

la creme

Salade de tomates
mimosa
Salade de carottes
jaunes aux raisins secs
et jus d’'orange bio

Charcuterie de tradition

Taboulé aux légumes et
citron

Cufs de plein air
mayonnaqise \ /

[Rap—— S

Radis croque au sel

! . & I'ancienne, carottes
bios, carottes bios et

Tajine d agneau /‘u\
aux abricots secs NPy
L Blanquette de veau Sy

cannelle, pois chiches e

Gratin de crozets & la
savoyarde, salade de

Pavé végétal épinards
blé et fromage, pommes

bios bios

Fruits de saison bios

Fromage blanc d’lsigny

bios et riz pilaf saison bio frites
courgettes, semoule
¢picée
buffet de fromages
Fruits de saison bios Ofﬁn?f_AOP Patisseries «Maisony»
Yaourts natures ou fruités Sglqde .dz fr.U”S LS Yaourts au choix natures
bios au jus d'oranges Clace

et fruités bios

Fruits de saison bios

Les menus sont susceptibles d’'eétre modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement
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Les labels de qualite f’“j& =

Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie
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