
Menus du 28 mars au 1er avril 2022

Lundi 28 mars 2022 Mardi 29 mars 2022 Jeudi 31 mars 2022    Vendredi 1er avril 2022

Pâté croûte Richelieu
---

Salade de carottes bios 
aux graines de courges

---
Salade de tomates 

mozarella

Pizza forestière ou 
Savoyarde

---
Tartine façon Bruschetta

---
Quiche Abondance et 

lard fumé

Salade de concombres 
bios, ananas, basilic

---
Salade de lentilles 

paysanne
---

Radis à la croque au sel

Salade de riz provençale
---

Salade de légumes 
croquants à l’agrume

--- 
Choux-fleur Gribiche

Jambon blanc de 
montagne à la ficelle, 

pommes frites et 
salade bio

Sauté de bœuf en 
goulache Hongrois, 
Spätzle, légumes en 

ratatouille

Curry de porc au lait de 
coco et son riz Madras

Beignets de poisson, 
pommes vapeur 

persillées, sauce tartare

Fruits de saison bios 
---

Yaourts natures ou fruités 
bios
---

Fromage blanc d’Isigny

Salade de fruits frais 
bios au jus d’oranges

---
Fruits de saison bios

Fruits de saison bios
---

Yaourts au choix bios
---

Mousse au chocolat
---

Crème gourmande 
vanille

Pâtisseries «Maison»
---

Yaourts au choix natures 
sucrés ou fruités bios

---
Fruits de saison bios

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement


