
Menus du 4 au 8 avril 2022

Lundi 4 avril 2022 Mardi 5 avril 2022 Jeudi 7 avril 2022    Vendredi 8 avril 2022

Salade de carottes bios 
et céleri rave façon 

coleslaw
---

Salade de tomates 
basilic

---
Avocats bio au surimi

Saucisson de Lyon aux 
pistaches en brioche

---
Croûte lardons 
gorgonzola

---
Allumettes feuilletées à 

l’emmental

Salade de concombres, 
mangue, basilic

---
Salade de pâtes au 

poulet, sauce andalouse
---

Roulade de volaille- 
Jambon

Rillettes de thon mimosa
---

Salade de jeunes 
pousses à l’abondance

---
Radis à la croque au sel

Burger de veau et 
jardinière de légumes

Pain de viande de 
bœuf rôti, pommes 

frites, haricots verts, 
sauce tomate

Rôti de porc fumé, purée 
de pommes de terre 
fromagère et lentilles 

bio au lard

Aiguillette de cabillaud 
façon fish and chips, riz 

paëlla

Fruits de saison bio 
---

Yaourts natures ou fruités 
bio
---

Fromage blanc au 
tartare de fraises

Buffet de fromages AOP
---

Salade de fruits frais 
bio
---

Fruits de saison bio

Crème fraise biscuitée
---

Fromage blanc au sucre
---

Crème café
---

Fruits de saison bios

Pâtisseries
 ---

Yaourts natures sucrés 
bios
---

Fruits de saison bios

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement


