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Lundi 4 avril 2022 Mardi 5 avril 2022 Jeudi 7 avril 2022 Vendredi 8 avril 2022
Salade de carottes bios Saucisson de Lyon aux Salade de concombres,
et céleri rave facon pistaches en brioche mangue, basilic Rillettes de thon mimosa
coleslaw -—- --- ---
-— Croite lardons Salade de pates au Salade de jeunes
Salade de tomates gorgonzola poulet, sauce andalouse pousses & 'abondance
basilic -—- --- -
-5 : Allumettes feuilletées & Roulade de volaille- 4k Radis & la croque au sel
Avocats bio au surimi T I'emmental Jambon \““,""\“/

S\ |Reti de porc fume, purée P N

Pain de viande de A-' - .
Burger de veau et bozuf roti, pommes Y/ de pommes de terre \t‘ffﬁ%/ ':\(;Qtélrh’rsfﬁ ::dc:htimllsq:;iczj
jardiniere de légumes frites, haricots verts, i fromagere et lentilles i ¢ i R
. paélla
sauce tomate bio au lard
Fruits de saison bio Buffet de fromages AOP Creme fraise biscuité¢e e
- - —_— Patisseries
Yaourts natures ou fruités | Salade de fruits frais Fromage blanc au sucre v X
bio o bio - aourts natures sucrés
N\ T Creme cafe bios
Fromage blanc au Fruits de saison bio : Fruits de saison bios Eroite e\ ot bibs

tartare de fraises

Les menus sont susceptibles d’'eétre modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement

its Bi ) Label MCS 2 N 1 )
; Produits Bio i’lﬁ‘mww(\/j Marine Stewardship Council \uj&i !A‘:ggg/ = Les Viandes
e )~ % de France
Les labels de qualite f’“j& =

Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie
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