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Lundi 11 février @ Mardi 12 février Mercredi |3 février Jeudi 14 février Vendredi 15 février

Salade de carottes Quiche lorraine et : Salade de tomates saladd dddives

v ??_rumcs SQIQ?_% bio A mozzqre_l_lc_: baslc aux noix Taboulé aux petits
Duo de concombres Bruschetta & la Radis & la croque au e el
Charcuterie de ---
ananas mozzarella sel R,
e e o tradition Salade de cervelas
Rillettes véritables @{ﬂ[@ Croote fagon Avocat bio ‘ Coleri r-é-n;oulodc viggiorelie
de porc Vb savoyarde gratinée gourmand (% +*
fzr?n(i]::écl ?’Zs?r(:;con Pain de viande de _AL %:\ Aiguillette de
F veau aux herbes, K \553:"7;/ Couscous royale, |_ B | cabillaud fagon fish
gt moutargle, sauce champignons, \,:.:35‘/ Lasagnes de bozuf et | || semoule de blé dur ¢ and chips et son riz
flageolets verts et . . = salade de saison . ’ \gg:mg/ 3
pommes frites et pois ; sauce piquante sl vy aux petits Ilégumes,
purée de pommes de
a la frangaise L sauce tartare

terre au lait bio

Yogiris nofsgsou k i el Ieeres Mousse au chocolat Patisseries «Maison»
aux fruits bio 5 x> affines AOP e ¥ |
. — : . T . ‘ Creme vanille Yaourts natures
Fruits dc_ffuson bio e Fruits dc_fc_:uson bio =7 Clace Bourbon brolée sucrés ovNruites bio
F’rc?mqgc B Sace de. s el Fruits de saison bio K Fruits de saison bios
d’lsigny au sucre bio ,

Les menus sont susceptibles d’'étre modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d'approvisionnement

Produits Bio EwZ) Label MCS

* Marine Stewardship Council

es Viandes
e France

o

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie
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