
Menus du 2 au 6 mai 2022

Lundi 2 mai 2022 Mardi 3 mai 2022 Jeudi 5 mai 2022    Vendredi 6 mai 2022

Salade de carottes 
ananas à l’agrume

---
Taboulé végétal

---
Salade de tomates au 

basilic

Croûte Savoyarde et 
salade

---
Quiche aux champignons

---
Allumettes fromage et 

graines

Salade de concombres 
à la menthe

---
Œufs de plein air 

mimosa
---

Salade de pâtes 
Andalouse

Radis à la croque au sel
---

Salade de jeunes 
pousses et julienne de 

légumes à l’huile de noix
---

Rillettes de thon

Steak haché végétal, 
semoule épicée et 

légumes en ratatouille

Sauté de veau au 
chorizo et poivrons, riz 

safrané

Sauté de porc à 
l’estragon et moutarde, 

pommes vapeur et 
beignets de salsifis

Lasagne à la 
bolognaise et salade 

de saison

Fruits de saison bio 
---

Yaourts natures ou fruités 
bio
---

Fromage blanc sur sa 
compotée de fraises

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Salade de fruits bio

---
Fruits de saison bio

Fruits de saison bios
---

Mousse au chocolat
---

Crème brûlée vanille
---

Crème citron meringuée

Pâtisseries
 ---

Yaourts au choix bio
---

Fruits de saison bio

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement


