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Menus du 25 au 29 avril 2022
Arm A 4

Lundi 25 avril 2022 Mardi 26 avril 2022

Jeudi 28 avril 2022

Vendredi 29 avril 2022

Croque bistrot gourmand

Clafoutis poulet, tomates,
mozzarella

Quiche aux poireaux

Feuvillet¢ au fromage bio

Salade de carottes bios,
agrumes, graines de
courges
Salade de céleri
rémoulade

Cufs mayonnaise

Salade de batavia aux
noix
Salade de concombres
Qu surimi
Salade de tomates
basilic

Avocat gourmand bio
Macédoine et thon
mimosa
Salade de pennes aux
crevettes

Paleron de bozuf sauce
charcutiere, purée de

I¢gumes bio : «carottes,
c¢leris, courgettesy»

Petites boulettes aux

courgettes

Aiguillettes de cabillaud
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Waterzoi de dinde et 4«%\ pommes de terre au Y»S/ herbes, sauce tomate, {% qugqoulgsg:;riétlcps'
o q :52-% . . . . Fﬁg}’c'x‘lsiz . . . i P'O'Rc r
son riz pilaf \m..“/ lait bio et mirepoix de el | riz pilaf et beignets de \mum/ mélange de céréales et

de Iégumineuses

Fruits de saison bio

Yaourts natures ou fruités
bio

Buffet de fromages AOP
Fruits de saison bio
Fromage blanc Isigny
au coulis de fruits
rouges

Mousse au cafée

Gourmandise a la fraise

Fromage blanc Isigny

Fruits de saison bio

Patisseries «Maison»

Yaourts au choix bio

Fruits de saison bios
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Les menus sont susceptibles d’'etre modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement
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Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialit¢ Traditionnelle Garantie




