
Menus du 9 au 13 mai 2022

Lundi 9 mai 2022 Mardi 10 mai 2022 Jeudi 12 mai 2022    Vendredi 13 mai 2022

Avocat Mayonnaise
---

Salade de lentilles, 
Boulgour, fruits et féta

---
Salade de carottes aux 

raisins secs

Saucisson pistaché en 
brioche

---
Clafoutis aux lardons, 

carottes et comté
---

Tarte flambée alsacienne

Charcuterie de tradition
---

Salade de tomates, 
mozzarella, huile d’olive

---
Céleri rémoulade et noix

Salade de petits 
épeautre aux fruits et 
vinaigre de mangue

---
Salade de concombres

---
Radis à la croque au sel

Tagliatelles à la 
forestière et parmesan

Cœur de longe de 
porc et sa jardinière 
de légumes sauce 

forestière

Pain de viande de 
veau aux herbes, sauce 
tomate/poivron, pommes 
frites et haricots verts

Pavé fromager, épinards 
bio à la crème et 

céréales bio

Fruits de saison bio 
---

Yaourts natures ou fruités 
bio
---

Fromage blanc au 
sucre et vanille

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Fruits de saison bio

Île flottante caramel
---

Pêche framboisine
---

Mousse à la fraise
---

Fruits de saison bio

Pâtisseries
 ---

Yaourts natures ou 
fruités bio

---
Fruits de saison bio

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement


