
Menus du 30 mai au 3 juin 2022

Lundi 30 mai 2022 Mardi 31 mai 2022 Jeudi 2 juin 2022 Vendredi 3 juin 2022

Salade de carottes bio 
aux graines de courges

---
Céleri rémoulade 

---
Melon et pastèque à la 

menthe

Charcuterie de tradition
---

Salade de saison mimosa

Radis à la croque au sel
---

Œuf Mayonnaise mimosa
---

Salade de concombres 
à la menthe

---
Salade de tomates, 
basilic, mozzarella

Buffet de salades 
composées

Steak de blé et 
pois, pommes frites 
et haricots verts en 

persillade 

Couscous Royal, semoule 
de blé et légumes frais 

«courgettes, aubergines, 
poivrons, carottes, 

navets, céleri, fenouil, 
pois chiches»

Saucisses à la Lyonnaise, 
lentilles vertes du puy 
au lard fumé et gratin 

dauphinois

Aiguillettes de 
Cabillaud en fish and 
chips et ses céréales, 
beignets de brocolis

Fruits de saison bio 
---

Yaourts natures ou fruités 
bio
---

Fromage blanc d’Isigny 
au coulis de fruits 

rouges

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Fruits de saison bio

Poire façon Belle Hélène
---

Coupe façon Forêt Noire
---

Fruits de saison bio

Pâtisseries
---

Yaourts au choix bio
---

Fruits de saison bio

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement


