
Menus du 20 au 24 juin 2022

Lundi 20 juin 2022 Mardi 21 juin 2022 Jeudi 23 juin 2022      Vendredi 24 juin 2022

Rouleau de saumon en 
Bellevue mayonnaise

---
Salade de tomates 
anciennes à l’huile 
d’olive et basilic

---
Salade de carottes 

bio aux agrumes

Quiche aux 4 fromages
---

Tartine chèvre,miel et 
amandes

---
Cake lardons, conté et noix

---
Salade de saison

Salade de tomates 
basilic mozzarella

---
Salade de concombres 

surimi
---

Melon et pastèque

Buffet de salades 
composées

Cœur de longe de 
porc à l’estragon, 
tagliatelles aux 
champignons et 

épinards en gratin

Pain de viande de 
veau aux herbes, 

pommes frites, petits 
pois maraîchers à la 

française

Paëlla au poulet et 
chorizo

Pavé fromager, salade 
de saison céréales et 

lentilles

Fromage blanc au sucre
---

Yaourts natures ou 
fruités  bio

---
Fruits de saison 

(Pastèque, abricots, 
cerises)

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Fruits de saison bio 

(bananes, kiwis, pommes)
--- 

Fraises de pays

Mousse au chocolat
---

Crème café Liégeois
---

Salade de fruits frais bio
--- 

Yaourts au choix natures 
ou fruités bio

Pâtisseries
---

Fruits de saison bio
---

Yaourts natures ou 
fruités bio

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement


