
Menus du 11 au 15 juillet 2022

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi 11 juillet Mardi 12 juillet Mercredi 13 juillet      Jeudi 14 juillet Vendredi 15 juillet

Salade de carottes 
bio à l’agrume

---
Salade de 

concombres à la 
menthe

---
Terrine de canard

Pizza savoyarde
---

Quiche lorraine 
maison

---
Baguette façon Hot 

Dog

Salade de pâtes 
aux légumes sauce 

andalouse
---

Salade de tomates 
d’antan

---
Saumon en bellevue

Buffet de salades 
composées

Blanquette de 
veau à l’ancienne, 
carottes bio et riz 

pilaf

Roti de porc sauce 
à l’estragon, gratin 

dauphinois et 
beignets de salsifis

Pavé Fromager et 
salade de saison, 

pétales de pommes 
de terre

Nuggets de poisson 
blanc, céréales 
légumineuses et 

mirepoix de légumes

Fruits de saison bio
---

Fromage blanc coulis 
fruits rouges

---
Yaourts natures 

sucrés bio

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Fruits de saison bio

---
Salade de fruits frais 

bio

Mousse au chocolat
---

Crème fraise 
biscuitée

---
Yaourts bio fruités

---
Crème café

---
Fruits de saison bio

Pâtisseries
---

Fruits de saison bio
---

Yaourts natures ou 
fruités bio


