
Menus du 1er au 5 août 2022

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi 1er août Mardi 2 août Mercredi 3 août      Jeudi 4 août Vendredi 5 août

Melon et pastèque
---

Terrine de canard
---

Salade de lentilles 
paysanne

Feuilleté saucisse à 
la moutarde

---
Croque tradition

---
Quiche au Maroilles

---
Pizza

Pain de thon en 
bellevue

---
Salade de carottes à 

l’orange
---

Salade Andalouse

Buffet de salades 
composées

Lasagnes de bœuf 
à la bolognaise et 
salade de saison

Brochettes de 
saucisses et merguez, 

semoule épicée et 
ratatouille

Boulettes végétales, 
sauce tomates et 

céréales

Jambon à l’os braisé, 
sauce champignons, 
épinards et pommes 

frites

Grand pique-nique 
général

Yaourts natures ou 
fruités bio

---
Fruits de saison  

abricots, nectarines
---

Fromage blanc 
vanillé

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Salade de fruits frais

---
Fruits de saison

Glaces

Crêpes au chocolat 
chaud et crème 

fouettée
Bonnes vacances à 

tous


