
Menus du 25 au 29 juillet 2022

Menu Végétarien

Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, Indication Géographique Protégée , Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes 
de France

Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstance techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi 25 juillet Mardi 26 juillet Mercredi 27 juillet      Jeudi 28 juillet Vendredi 29 juillet

Rillettes de sardines
---

Melon et pastèque
---

Salade de tomates, 
mozzarella, basilic

Croque Bistrot
---

Ficelle Picarde 
gratinée

---
Pizza Savoyarde

Salade de laitue aux 
herbes

---
Œufs mayonnaise

---
Salade de carottes 

bio aux agrumes

Avocat gourmand
---

Charcuterie de 
tradition

---
Melon

---
Concombres au surimi

Salade de pâtes 
andalouse

---
Rillettes de porc à 

l’ancienne
---

Salade de cervelas 
boulangère

Curry de porc au 
lait de coco et riz 

Madras

Sauté de paleron 
de bœuf sauce 

charcutière, pommes 
vapeur et carottes à 

l’étuvée

Couscous royal et 
ses légumes frais, 
poulet, mouton, 
merguez, sauce 

piquante

Tagliatelles à la 
forestière, emmental 

râpé

Tortillas aux oignons 
et pommes de terre, 
salade de saison

Yaourts aux fruits bio
---

Fruits de saison bio : 
abricots, nectarines, 

bananes
---

Fromage blanc

Buffet de fromages 
affinés AOP

---
Fruits de saison 

---
Fraises de pays à la 

crème

Glaces

Yaourts fermiers
---

Fruits de saison

Mousse au chocolat
---

Pèche framboisine
---

Pâtisseries
---

Fruits de saison


