
Menus du Restaurant Scolaire
Du 10 au 14 octobre 2022

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi 10 octobre Mardi 11 octobre Jeudi 13 octobre Vendredi 14 octobre

Velouté de légumes de 
saison

Salade de carottes mimosa

Cœur de laitue rouge au 
comté

---

Tajine d’agneau, carottes, 
courgettes, abricots secs, 
raisins, miel et sa semoule 

épicée

---

Yaourts natures ou fruités

Fromage blanc vanille 
isigny

Fruits de saison

Baguette façon hot-dog

Croque montagnard

Feuilletés sausisses-
moutarde

Quiche aux poireaux

---

Goulache de paleron de 
bœuf à la hongroise et 

tagliatelles

---

Buffet de fromages affinés

Salade de fruits

Fruits de saison

Salade de tomates 
mozarella au basilic

Salade de concombres et 
ananas

Salade de riz au surimi

---

Cassoulet toulousain 
«maison»

---

Yaourts natures ou fruités

Fruits de saison

Crème fraise biscuitée

Crème ananas coco

Mousse au chocolat blanc

Velouté d’asperges à la 
crème

Macédoine mimosa

---

Omelette fromagère, 
pommes frites et salade

---

Pâtisseries maison

Yaourt au choix

Fruits de saison


