Menus du Restaurant Scolaire

Du 17 au 27 ocioors 2022

Lundt 17 oclolore

Vendeds 21 oclobore

WMarde 18 octolore

Qeud 20 octolpre

Buffet de salades
composées

Velouté de panais et Quiche forestiere Salade de tomates mimosa
céleri au lait de coco
Salade de céleri et surimi

remoulade

Bruschetta italienne
Salade de carottes
mimosa Baguette facon flammekueche
Aiguillettes de Cabillaud
facon fish and chips,

sauce tartare et céréales 7

Charcuterie de tradition Salade de saison

Croziflette savoyarde et
salade de saison

Sauté de veau fagon
Osso Buco, carottes bio
et courgettes, Riz Pilaf P

Ro6ti de cozur de longe de
Porc, sauce & I'estragon,
gratin Dauphinois, pois &

la francaise

Patisseries «Maisony»
Poire facon Belle Hélene

Fruits de saison : bananes

Creme gourmande

ananas-coco Yaourts au choix

Bbuffet de fromages affinés

Creme gourmande
caramel beurre salé

Yaourts natures ou fruites |

Salade de fruits frais au

Fromage blanc au sucre jus d’orange bio e

Fruits de saison : bananes [

Fruits de saison : bananes | = = Fruits de saison

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des circonstances techniques, logisgques ou d’approvisionnement
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