
Menus du Restaurant Scolaire
Du 14 au 18 Novembre 2022

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Salade de crozets 
jurassienne

Salade de carottes à 
l’orange

T aboulé aux légumes

---

Waterzoï de filets de 
dinde à la flamande et riz 

pilaf

---

Fromage Blanc au sucre

Yaourts natures ou fruités

Fruits de saison

Pizza aux anchois

Pizza épinards Pécorino

Tartine Savoyarde

Salade de saison

---

Tagliatelles à la forestière 
et emmental français râpé

---

Buffet de fromages affinés 
AOP

Salade de fruits frais

Fruits de saison

Darne de saumon en 
Bellevue

Petite salade d’épeautre 
aux fruits secs

Macédoine et avocat 
mimosa

---

Saucisse de Morteau 
IGP et pommes de terre 

gratinées au Morbier AOP, 
salade de saison

---

Yaourts aux choix

Fruits de saison

Mousse au chocolat

Crème Vanille

Velouté de potimaron et 
carottes bio

Salade Fermière

Salade de concombres à 
l’aneth

---

Pavé de blé emmental et 
courge, salade de saison

---

Pâtisseries

Fruits de saison

Yaourts au choix


