
Menus du Restaurant Scolaire
Du 5 au 9 décembre 2022

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Velouté d’artichauts et 
poireaux à la crème

Salade de concombre 
ananas basilic

Salade de riz aux légumes

---

Tagliatelles à la 
Carbonara et parmesan

---

Yaourts natures ou fruités

Fromage blanc au coulis 
de fraises «Isigny»

Fruits de saison

Quiche forestière et 
salade

Feuilleté saucisses à la 
moutarde

Tresse aux 4 fromages

Clafoutis poulet, tomates 
et courge

---

Saucisses, lentilles et 
pommes sautées ail et 
persil, sauce Lyonnaise

---

Buffet de fromages affinés

Salade de fruits

Fruits de saison

Taboulé aux légumes et 
fruits, citron, menthe

Œufs mimosa

Salade de carottes jaunes 
au cumin

---

Tajine d’agneau au curry 
et miel, carottes bio, 

pois chiches et courges, 
semoule parfumée

---

Fruits de saison

Yaourts au choix

Mousse framboise

Crème caramel beurre 
salé

Potage cultivateur

Charcuterie de tradition

Salade de crozets au 
comté

---

Croque-Monsieur 
«fabrication Maison» et 

salade de saison

---

Pâtisseries

Fruits de saison

Yaourts au choix


