Menus du Restaurant Scolaire

Du 3 au 9 ddcamors 2022

Vondtredt

Lundl

Wards

Gouds

Taboulé aux légumes et Potage cultivateur

fruits, citron, menthe

Quiche forestiere et
salade

Velouté d’artichauts et

poireaux & la creme

Fufs mimosa Charcuterie de tradition

Fevuillete saucisses & la

Salade de concombre
movutarde

ananas basilic Salade de carottes jaunes

aQu cumin

Salade de crozets au

Tresse aux 4 fromages comté

Salade de riz aux légumes .
Clafoutis poulet, tomates

L et courge Tajine d'agneau au curry
e"r migl, carottes bio, Croque-Monsieur Y
Tagliatelles & la T pois chiches et courges, «fabrication Maisony et ijﬁﬁ/
Carbonara et parmesan Saucisses, lentilles et Y semoule parfumée salade de saison
pommes sautées ail et Y};f’,,ig/ ---

ersil, sauce Lyonnaise . .
P Y Fruits de saison

Yaourts natures ou fruités Patisseries

Yaourts au choix
Bbuffet de fromages affinés

Fromage blanc au coulis Fruits de saison

de fraises «lsigny» Mousse framboise

Salade de fruits Yaourts au choix
Creme caramel beurre

sale

Fruits de saison ) )
Fruits de saison

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des circonstances techniques,\logist&ques ou d’approvisionnement
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