Menus du Restaurant Scolaire
Du 20 au 24 mars 2023

Vondtredt

Lundl

Radis beurre croque au sel

Wards

Gouds

Velouté de petits pois bio
et courgettes & la creme

Duo de carottes bio &a la
vinaigrette d'agrumes

Bouchée & la Reine
Salade de concombres & Brioche chorizo/poivron

I'aneth Salade Landaise

Salade de riz, thon,

Allumette au fromage poivrons

Macédoine de légumes
et avocat, saumon en
bellevue

Salade de céleri

rémoulade Quiche ¢pinards/chevre

CGufs mimosa

Terrine de campagne
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Boulette de veau aux \4“3\/

o herbes. beianets de HE, Blanquette de veau & ] .
Y brocoli’s ot géréoles I'ancienne, carottes bio et PGUDI?HQ de saumon aux
Sauté de porc \4%3/ sauce tomates Qb bcsilic riz pilaf petits Iégumes, sauce

charcutiere, haricots verts argenteuil et boulgour bio

et pommes rissolée

Fruits de saison

Buffet de fromages affinés Patisseries

Douceur blanche, coulis
de framboises

Fromage blanc Isigny au
coulis de fruits rouges

Salade de fruits frais Fruits de saison

Fruits de saison Yaourts aux choix

Yaourts natures ou fruités Poire fagon Belle Hélene

Fruits de saison Yaourts au choix

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des circonstances techniques, logtsmques ou d’approvisionnement
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Les labels de qualité

Label Rouge, Appellation Origine Protégée,
Indication Géographique Protégée
Spécialité Traditionnelle Garantie

e L&) Label MCS

Marine Stewardship Council

@ Menu Végétarien , Produits Bio




