
Menus du Restaurant Scolaire
Du 3 au 7 avril 2023

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Croque gourmand

Pizza Savoyarde

Allumette pesto/emmental

Feuilleté saucisse à la 
moutarde

---

Rôti de porc fumé, lentilles 
au lard et légumes de 
saison, sauce ravigote

---

Buffet de fromages affinés

Salade de fruits frais

Fruits de saison

Macédoine de légumes 
mimosa

Salade Niçoise au thon

Terrine Picarde à l’ail
---

Croûte façon 
Flammekueche Alsacienne 
et salade de saison à la 

crème de Balsamique

---

Pâtisseries

Fruits de saison

Yaourts aux choix

Radis à la croque au sel

Salade de concombre 
menthe

Salade de céleri 
rémoulade surimi

---

Couscous Royal, semoule 
et légumes : carottes 

bio, poivrons, courgettes, 
aubergines, tomates, 
navets, céleri, fenouil, 

sauce piquante

---

Mousse chocolat au lait

Crème légère coco

Yaourts au choix

Fruits de saison

Salade de saison, croûtons 
et lardons fumés.

Salade de tomates 
mozzarella basilic

Salade croquante 
agrumes

---

Fricadelle de bœuf, sauce 
tomate, pommes frites et 

haricots verts

---

Fromage blanc au sucre

Yaourts natures ou fruités

Fruits de saison


