
Menus du Restaurant Scolaire
Du 26 au 30 juin 2023

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Tarte provençale

Croissant Jambon 
Fromage

Bouchée à la reine

---

Fricadelle de bœuf sauce 
poivrade, pommes frites et 

haricots verts

---

Buffet de fromages affinés

Salade de fruits frais 

Fruits de saison, melon, 
pastèque

Melon et pastèque en duo

---

Saucisses végétales, 
salade de saison, pâtes 

au Gruyère

---

Crêpes au sucre

Avocat Gourmand

Salade Veggie, graines de 
courges

Salade de saison mimosa

---

Waterzoï de dinde à la 
Flamande et riz Pilaf

---

Glaces

Duo de melon et jambon 
italien

Salade de concombres et 
ananas

Salade de carottes 
agrumes

---

Sauté de veau à la 
provençale, légumes 

ratatouille et boulgour

---

Fromage blanc au tartare 
de fraises

Yaourts natures ou fruités

Fruits de saison


