
Menus du Restaurant Scolaire
Du 18 au 22 septembre 2023

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Salade de concombres à 

l’aneth

Salade de carottes bio à 
l’orange

Melon

Curry de porc au lait 
de coco, riz Madras 

«ananas-raisins»

Fromage blanc au coulis 
de fruits rouges

Yaourts natures ou fruités

Fruits de saison

Tartiflette Savoyarde aux 
lardons fumés, salade de 

saison

Buffet de fromages affinés

Salade de fruits frais

Fruits de saison

Glace

Salade de tomates mimosa

Salade de betteraves 
rouges au vinaigre de 

framboises

Salade de légumes croquants

Melon et pastèque en duo

Salade verte de saison

Couscous Royal, 
semoule, légumes 
«carottes, navets, 

courgettes, aubergines, 
poivrons, fenouil, tomates», 

sauce piquante

Pâtisseries

Yaourts au choix

Fruits de saison

Salade de pâtes 
andalouse

Salade de lentilles et petit 
épeautre

Rillettes de Thon «Maison»

Beignets de Colin d’Alaska
Duo de céréales et 

légumineuses


