Menus du Restaurant Scolaire

Lundl OWarde Qeudts Vondlreds
Velouté de courge
muscade

Quiche Lorraine Salade de fenouil, mandarines

Velouté épinards/poireaux
R et pommes Granny
Croite campagnarde et

Salade de concombres et Salade d’endives aux noix

- salade Salade de carottes bio &
ananas basilic . .
. . I'orange Coeur de Cé¢leri réemoulade
Salade de lentilles Pizza Margherita ou a I'ancienne
Mozzarella Charcuterie de tradition
paysanne
Tagliatelles & la AL Fllfd de dinde GU. Ro6ti de porc fumé, purée /c‘\, Crousty fromage emmental,
. #9 Maroilles, pommes frites >/ o L w@nc{ . o
Bolognaise, emmental */ . . = fromagere au lait bio, iy salade de saison & 'huile
A \w et carottes bio au pain e : i
rapée d'épices I¢gumes du pot au feu / de noix
Fromage blanc Isigny sucre R Patisseries
Buffet de fromages affinés {%} Yaourts natures ou fruités
Yaourts natures ou fruités || = = rveee Fruits de saison
- Salade de fruits frais Mousse au chocolat
- . .
Fruits de saison E bl Isi
— Fruits de saison Fruits de saison romage blanc Isig
Yaourts fermiers » sucre

Les plats sont susceptibles de contenir des produits allergénes a base de gluten, de crustacés, d’ceufs, de poissons, d'arachides, de soja, de lait , de fruits a coque,
de céleri, de moutarde, de graines de sésame, d'anhydride sulfureux et sulfites, de lupin et de mollusques. P ))

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d'approvisionnement
v

€%.) Menu Végétarien Produits Bio % =/ [ esViandes de France
e YN
Te iy =

2 Label Rouge, Appellation Origine Protégée,
</ Indication Géographique Protégée ,
Spécialité Traditionnelle Garantie

Les labels de qualité




