
Menus du Restaurant Scolaire
Du 2 au 5 avril 2024

Menu Végétarien
Les labels de qualité
Label Rouge, Appellation Origine Protégée, 
Indication Géographique Protégée , 
Spécialité Traditionnelle Garantie

Produits Bio Les Viandes de France Label MCS
Marine Stewardship Council

Les menus peuvent être modifiés en fonction des circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Fricadelle de bœuf, riz 
aux petits légumes, sauce 

tomate basilic

Buffet de fromages affinés

Fruits de saison

Salade de fruits frais

Crème brûlée

Crème fraise biscuitée

Yaourts au choix

Pêche framboisine

Quiche thon/poivrons

Tartine campagnarde

Brioche lardons/emmental

Salade de pâtes sauce 
andalouse

Radis croque au sel

Salade de betteraves 
rouges

Couscous Royal, légumes, 
sauce piquante, semoule 

de blé

Pâtisseries

Fruits de saison

Yaourts au choix

Merlu fumé façon haddock, 
sauce crème citronnée

Œuf Mimosa

Taboulé aux légumes

Aiguillette de Cabillaud 
façon Fish and Chips, 
céréales à l’italienne

Les plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes à base de gluten, de crustacés, d’œufs, de poissons, d’arachides, de soja, de lait , de fruits à coque, 
de céleri, de moutarde, de graines de sésame, d’anhydride sulfureux et sulfites, de lupin et de mollusques.


